FORMULE DEJEUNER
LUNCH MENU
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT

19 €
12H00 A 15H00

SAUF WEEK-END ET JOURS FERIES
EXCEPT WEEKENDS AND PUBLIC HOLIDAYS

ENTREE AU CHOIX
Ocufs Magonnaisg
flard-boiled ¢g9s

Soupg du moment
flomemade soup of the day

Saladg mixte
salad mix

HAssigtte de echarcuterie
Coldeuts plate

PLAT AU CHOIX

Plats du jour, voir ardoisg
Today's Special, see black board

Steak hachg, oguf & cheval, fritgs maison
Ground steak with ¢9g on top, french fries

Hraigng¢e deg pore maring aug ¢picgs, pommes dg terrg rotigs
Cut of pork, roasted potatogs

Cuisse deg poulgt jaung roti, fritgs maison
Chicken thigh, french fries

loinguings aux [¢gumes saut¢s au basilic thai
Linguaini pasta with vegetables

DESSERT AU CHOIX

Pessert du jour, voir ardoisg
Today's Special, see black board

Sabl¢ breton aur pommes caram¢lis¢es
Shortbread with caramelized appels

Tiramisu
Tiramisu

Moussg au chocolat, ergmg fougttée
Chocolate mousse

Mssigtte deg 2 fromages
2 Cheese




LES ENTREES - STARTERS

Ocufs Magonnaisg 7
flard-boiled ¢g9s

Soupg du moment 7
flomemade soup of the day

Houmous maison, oignons rouggs ¢t tortillas 8.5

fHomemade hammus, red onions and fortillas

Assigtte dg charcuterig 9
Coldeuts plale
Beignets dg poulet eroustillants maison 9.5

flomemade crispy chicken [ritters

Pasteque ¢t Ricotta au balsamiqug 12,5
Watermelon and ricotta with balsamic

LES SALADES BOWL. -BOWL SALADS

Saladg de poulgt a la tomate ¢t grana padano 15
Chicken tomato salad and grana cheese
Poulgt roti maring a la sauce tomate, basilic ¢t tomates cerises

Saladg thai 16
Isiatic salad
Tataki de boeuf, pousse deg soja, carottes ¢t poivrons

Saladg dg Ricotta 16
Ricolla salad
Croutons, lard grill¢ ¢t pommes dg terre

Pokg Végétarign 16,5
Vegetarian salad
Bl¢, soja, carottes, guacamolg ¢t concombre

LES SNACKS — SNACKING

Croquge-Monsigar, fritgs maison 14
flam and cheese toastic with french fries

Croque-Madame, frites maison 14,5
Tlam and cheese foastic + ¢gg with french [ries

Croqug Campagnard, frites maison 14,5
Tlam and Cheese toastic (traditional bread) with [ries

Croqug Campagnard Madame, fritgs maison 15
Tlam and Cheese toastic (traditional bread) + ¢g9 with [ries

Tarting dg Tomate Mozzarglla gratinge, salade 14,5
Mozzarella and tomato toast with salad

Soupge a l’'oignon ¢t tarting gratinge 12,9
Onion soup and toast

Camembert roti au migl ¢t noix, Jambon de pays
¢t fritgs maison 14,9
Roasted Camembert cheese, with ham and fries




LES PATES - PASTA

linguings aux 1¢gumes saucge thai
Linguini pasta with vegetables

Penng a la ergme dg tapegnadg ¢t grana padano
Penne with olive eream and italian cheese

LES POISSONS — FISH

Mi-cuit dg thon, saucg s¢samge ¢t basilic thai,
poglge de 1ggumes
Tuna fillet, soga sauce, vegetables

Fish and frites maison
Fish and chips

LES VIANDES — MEATS

Steak hachg, oguf a cheval, frites maison
Ground steak, ¢gg on top, french [rics

Cuisse dg poulgt jaung, frites maison
free-range chicken, french [ries

Hraigng¢e dg pore maringg aux ¢picgs, pommes de terrg rotigs
Cut of pork, roasted polatogs

Tartareg de boguf maison, frites maison ¢t salade
Beef tartar tlouse seasoning, french fries

Bacon Chegsegburger, frites maison
Bacon Cheeseburger, french [ries

Bavette d’aloyau, sauce satg, fritgs maison
Beef steak, french fries

€minc¢ dg veau au poivrg noir, gratin dauphinois
Minced veal with black peper, gratin

Magret de canard ad jus acidulg dg framboisg, pommes
dge terreg rotigs
Puck breast with tangy raspberry juice, roasted potatoes

Plat gnfant (plateg for child) -12 ans
oteak hachg, [rites ou fish and chips

14,5

14,5

22,5

17,5

15,9

16,5

16,5

V4

17,9

19,9

19,5

22,5

12,5




LES FROMAGES - CHEESE

A ehoisir : Chgvre, Cantal, Camegmbert, daint-Nectaire, Bleu

2 Fromages au c¢hoix 8
3 fromaggs au choiy 10
Planche dg Fromages 16
Planche dg Fromages Xls 292

LES DESSERTS - DESSERTS

Sablg brgton aux pommes caramglisges a la fleur de sel
Shortbread with caramelized appels

Moussg au chocolat ¢t eregmg fougttge
Chocolate mousse

Tiramisa
Tiramisu

Briochg facon pain perdu au caramel beurre salg
French toast with salted butter caramel

Mocgllgux a la pistachge, coulis abricot au romarin
Pistachio cake, apricot coualis

Caf¢ gourmand / Th¢ ou ehocolat gourmand
Gourmet coffee/gourmel tea

*Supplgment boulg de glace

LES GLACES-ICE CREAMS

Glaces : vanillg, caf¢, choceolat, fraisg, pistache, coco
Sorbgt : citron, cassis, passion
2 boulgs : 6
3 boulgs : 8,5

[#9)

8.5

9,5

8.5

9/

2.5




BOISSONS FRAICHES - SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Z¢ro, Perrigr 33 ¢l 4,9
Fanta, limonadg, Schweppes 25 el 4,9
Quart Vittel 25 el 4.5
Jus dg fruits 20 ¢l (Orange, ananas, abricot, tomate, pomme) 4.5
Qinger Beer 5,5
Pruit press¢ (orange ou citron) 3,9
Caf¢ frapp¢ 5,5
loatt¢ frapp¢ (nature, caramel, cookie, noisctie ou vanille) 6,9
Th¢ glacg maison 4,5

EAUX MINERALES 50 el 100 ¢l

Cau platg 5 6.5

Cau gazguse 5,5 (4

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

Caf¢, d¢eafging 2,5 Caf¢ cregme 5
Poublg gxpresso 5 loattg Macchiato 6
lsatte Macchiato (caramel, noisctte, cookie ou vanille) 6,5
Chocolat vignnois 6,5 Cafg vignnois 6
Chocolat chaud 5,5 Irish Coffee 10
Th¢s / Tisangs 5,5

Grand €arl Greyg, Ceglan OP, Vanille-caramel, Thé vert Sencha, Thé vert
Jjasmin, The vert menthe /Camomille, Verveine, Verveine menthe, Tilleual

LES BULLES
12 el 75 ¢l
Champagng
Cuvée de reserve Maison Tribaud 12 70
Rir Rogal 13
Prosgcco 8

APERITIFS ET SPIRITUEUX

Ricard, Pastis 2¢l, Martini, Campari, Porto 5¢l 5
Rir vin blane 15¢l (cassis, mure ou péche) 5
J&B, Jack Paniel’s 8
Whisky Supgrigur 12
WhisRy francais Aaison Benjamin Ruentz 14
Cognae, liqueur, digestif 8
@Qin, vodka, rhum 4ecl S
@Qin, vodRka, rhum Premium 4¢l 12

Supplgment soda 2

Prix nets en euros, Taxes et service compris. CB a partir de 5€. La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible a votre demande.
Net prices in euros, taxes & service included. Payement by card minimum €5. Allergens list that may be in our dishes is available upon request
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.The abuse of alcohol is harmful for health. Drink moderately.




NOS BOISSONS DU MOMENT

Biegre Pression Brit Blanche - 25¢l 5,5
Vin Rougg — Petites Balades - 15¢l 5
BIERES — BEERS

PRESSION 25c 50l

Bigre du Prop 4,5 8,5

Stella drtois 5 9

lsgffe 3.5 9.5

Picon-Biere 5,5 9,5

Monaco 5.5 9,5

P 6 10,5

CARTE DES VINS - WINES LIST

verre verre pot
BLANCS White wines 15 cl 25 cl 50 cl
Sauvignon 45 8 16
IGP Pays d'Oc
Chardonnagy 5 8,5 17
1GP Pays d'Oc
Touraing 9OC 6 10 20
Domaine Pré Baron
Mengtou-Salon 4OC 8.5 14 28
Domaine Coquin
ROSES rosé wines 15d 25 cl 50 cl
Terra Ortolo 5,5 9 18
lle de beauté
@ris Blane S 13 26
Gérard Bertrand
ROUGES red wines 15 cl 25 50 cl
Cotes-du-Rhong HOC 4.5 8 16
Pure Garrigue
Saint Chinian 5,5 9 18
Les Metairies
Pinot Noir 8,5 10,5 21
Domaine Pré Baron
Bordeauy logs Hautes Cimes 8.5 14 28

Puisseguin Saint-Emifion AOP

Btle
75 cl

30

42

75 d
27

39

75 d

27

31

42




